
Pesto de pâquerettes et de pignons de 
pins 

Facile 140 gr 

Bon appétit ! 

1. Détachez les fleurs de pâquerettes.  

 

2. Lavez les fleurs et le pignon de pin. 

 

3. Epluchez la gousse d’ail. 

 

4. Mixez le tout dans un petit récipient, dans un blender est 

l’idéal. 

 

5. Rajoutez l’huile d’olive. 

Etapes : 

• 70 pâquerettes 

 

• 1 gousse d’ail 

 

• 18 cl d’huile d’olive 

 

• 60 gr de pignons de pin 

Ingrédients : 
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